
lundi 2 mars mardi 3 mars mercredi 4 mars jeudi 5 mars vendredi 6 mars

Entrée HARICOTS VERTS BIO 
VINAIGRETTE

SALADE VERTE CROUTON / 
EMMENTAL POTAGE DE LEGUMES CREPES AU FROMAGE POTAGE TOMATE VERMICELLE

Plat BLANQUETTE DE DINDE BIO RÔTI DE PORC SPAGHETTIS A LA  BOLOGNAISE 
DE LENTILLES CUISSE DE POULET FILET DE POISSON PANE

Garniture COQUILLETTES BIO PUREE DE POMMES DE TERRE SALADE VERTE GRATIN DE CHOU FLEUR RIZ 

Produit laitier PETIT SUISSE SUCRE

Dessert FRUIT BIO MADELEINE GATEAU BASQUE CLEMENTINE POIRE AU SIROP 

lundi 9 mars mardi 10 mars mercredi 11 mars jeudi 12 mars vendredi 13 mars

Entrée RILLETTES ET CORNICHONS CAROTTES RAPEES BIO BETTERAVES / MAIS 
VINAIGRETTE POTAGE DE LEGUMES CONCOMBRE VINAIGRETTE

Plat BŒUF BOURGUIGNON STEAK HACHE BIO ESCALOPE DE VOLAILLE POISSON FRAIS NUGGETS VEGETAL

Garniture JARDINIERE DE LEGUMES FRITES BIO GRATIN DE POMMES DE TERRE BLE AUX PETITS LEGUMES PETITs POIS CAROTTEs

Produit laitier YAOURT SUCRE BIO

Dessert FRUIT DE SAISON FLAN CHOCOLAT SALADE DE FRUITS FRAIS TARTE AUX POMMES 

MENUS DU RESTAURANT SCOLAIRE DE CASTILLON-LA-BATAILLE

Les repas sont réalisés à partir de produits frais et transformés par le personnel de la cuisine.
Tous les repas sont servis par le personnel municipal. 20% des produits sont bio.

Page 1 8-MENUS DU 05 DEC AU 03 FEV 2017

lundi 11 mai mercredi 13 mai vendredi 15 maimardi 12 mai jeudi 14 mai

lundi 18 mai mardi 19 mai

FRIAND

STEACK HACHÉ

RIZ

ECLAIR AU CHOCOLAT

BETTERAVES VINAIGRETTE

BROCHETTE DE POISSON

PURÉE

FRUIT

CAROTTES RAPÉES

RAVIOLIS

CRÈME NOIX DE COCO

PÂTÉ DE CAMPAGNE

AILES DE POULET

POMMES VAPEUR

FLAN VANILLE

SALADE COMPOSÉE

BOULETTES DE BOEUF

SEMOULE SAUCE TOMATE

COMPOTE

mercredi 20 mai vendredi 22 maijeudi 21 mai


