
Lundi 3 janvier Mardi 4 janvier Mercredi 5 janvier Jeudi 6 janvier Vendredi 7 janvier

Entrée BETTERAVE VINAIGRETTE SAUCISSON SEC / BEURRE
FILET DE POISSON PANE / 

CITRON
POTAGE DE LEGUMES CAROTTES VINAIGRETTE

Plat CORDON BLEU BŒUF BOURGUIGNON GRATIN DE CHOUX FLEUR SAUTE DE PORC CASSOULET VEGETAL

Garniture FRITES CAROTTES VICHY RIZ PILAF

Produit laitier BRIE DE MEAUX YAOURT SUCRE

Dessert
PÊCHE AU COULIS DE 

FRAMBOISE
CLEMENTINE GALETTE DES ROIS GALETTE DES ROIS

Lundi 10 janvier Mardi 11 janvier Mercredi 12 janvier Jeudi 13 janvier Vendredi 14 janvier

Entrée MOUSSE DE FOIE CORNICHON FRIAND AU FROMAGE
EMINCE ESCALOPE DE VOLAILLE 

A LA CREME
CELIRI REMOULADE VELOUTE DE CAROTTES

Plat COUSCOUS
SPAGHETTIS AUX LEGUMES

DU SOLEIL
COQUILLETTES POISSON FRAIS JAMBON GRILLE

Garniture GARNITURE DE LEGUMES SALADE BATAVIA RIZ AUX PETITS LEGUMES
PUREE DE POMMES

DE TERRE

Produit laitier YAOURT AROMATISE

Dessert ORANGE ENTREMET MAISON CAKE TARTE AUX POMMES KIWI

MENUS DU RESTAURANT SCOLAIRE DE CASTILLON-LA-BATAILLE

Les repas sont réalisés à partir de produits frais et transformés par le personnel de la cuisine.
Tous les repas sont servis par le personnel municipal. 20% des produits sont bio.



Lundi 17 janvier Mardi 18 janvier Mercredi 19 janvier Jeudi 20 janvier Vendredi 21 janvier

Entrée BETTERAVE VINAIGRETTE CREME DE PORITON SALADE MAIS ET MUNSTER
MACEDOINE DE LEGUMES 

MAYONNAISE

Plat ROTI DE PORC ESTOUFFADE DE BŒUF LASAGNES BOLOGNAISE POISSON FRAIS
PAELLA AU POULET ET SA 

GARNITURE

Garniture PETITS POIS CAROTTES POMMES DE TERRE PERSILLEES SALADE VERTE JULIENNE DE LEGUMES

Produit laitier PETIT SUISSE AUX FRUITS LIVAROT
FROMAGE BLANC A LA 

CONFITURE

Dessert BANANE BISCUIT BEIGNET AUX POMMES ENTREMET CHOCOLAT


	MENUS 

